Vyrocna sprava Karpatského centra spoluprace, n.o. Svidnik rok 2024

Karpatské centrum spoluprace n.o. Svidnik zacalo svoju ¢innost v roku 2019 . Hlavnym ciefom Cinnosti
neziskovej organizacie je :

- Tvorba , rozvoj, ochrana a prezentacia duchovnych a kulturnych hodnét
- Ochrana fudskych prav a zakladnych slobdd

- Vzdelavanie , vychova a rozvoj telesnej kultury

- Sluzby na podporu regionaineho rozvoja a sluzieb

Cinnost Karpatského centra spoluprace n.o. v roku 2024

Karpatské centrum spoluprace n.o. Svidnik je partherom v projekte :
Karpatska kuchyna v zero — waste Style .
Hlavnym partnerom je : Powiat Jaroslawski

Mesto Bardejov

Projekt sa realizuje v ramci programu Interreg Polsko — Slovensko a to :

,Karpatska zero-waste kuchyna” Powiat Jaroslaw realizuje projekt tzv ,Karpatska zero-waste
kuchyna” v ramci programu Interreg Polsko-Slovensko 2021-2027, ktory je z 80%
spolufinancovany z Europskeho fondu regionalneho rozvoja. Hodnota projektu je 32 882,98 EUR.
Projekt sa zacal realizovat 1. novembra 2024. Trvanie je 12 mesiacov, do konca oktébra 2025.
Hlavnym ciefom projektu je turisticka a kulturna propagacia okresu Jarostaw, Mesta Bardejov a
Svidnik prostrednictvom propagécie karpatskej stratégie zero-waste. Dal$im ciefom je rozvoj
ekologického a kultirneho povedomia v regione aj mimo neho, ako aj dosiahnutie synergie v
medziregionalnej spolupraci. Cieflom projektu je aj vytvorenie platformy na vymenu skusenosti a
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udrzatelného rozvoja a ochranu kulturneho a prirodného dedicstva Karpat. Partnermi projektu
su: Mesto Bardejov a Centrum Karpatskej spoluprace v Svidniku. Akcny plan: Zero waste na
tanieri a v regione — medzinarodny projekt v akcii! Prvou aktivitou v projekte boli kulinarske a
ekologické workshopy. Hostitelkou bola Martyna Niemiec, vitazka MasterChef Teen, a medzi
ucastnikmi bola aj 100-clenna skupina cleniek zdruzeni vidieckych manzeliek z Bardejova,
Svidnika a okresu Jarostaw. Spolo¢ne skiimali tajomstva zero waste kuchyne, zistovali, ako znizit
plytvanie potravinami a naplno vyuZif produkty. DalSie aktivity st naplanované na janudar 2025.
Pojde o dalsi medzinarodny workshop — tentoraz adresovany reStauratorom, hotelierom,
majitefom agroturistiky a Studentom kucharskych $kél. Co je eSte v projekte? Po absolvovani
aktivit budu moct ucastnici a obyvatelia regionu vyuzivat modernu responzivnu webovu stranku,




