RSP vyhlasuje, Ze polas obdobia, za ktoré je zostavena Uctovna zdvierka, nemal nedoplatky
poistného na povinné verejné zdravotné poistenie, poistného na socidlne poistenie,
povinnych prispevkov na starobné déchodkové sporenie a na dani, ktorej spravcom je
darovy urad alebo colny urad.

RSP nie je povinny mat v zmysle §14 odsek 3 zakona o SE Gétovnu zavierku a vyroénu spravu
overenu Statutarnym auditorom.

6/ Komentar k vysledkom &innosti za rok 2024

V hospodarskych vysledkoch za rok 2024 je evidentny celkovy nérast trZieb spolo€nosti.

V porovnani s rokom 2023 boli vynosy vy33ie o 165 772 EUR ¢o predstavuje narast o 35,37%.
Re3taurdcia Nitriansky Furmansky Dvor sa medzi zékaznikmi vyrazne etablovala a zaradila sa
medzi najlep3ie reStauracie v ramci Nitry. V roku 2024 sa nam podarilo rozsirit spolupracu s
men3imi lokdlnymi doddvatelmi s ciefom dosiahnutia ¢o najvysiej kvality vstupnych surovin.
Nasim ciefom je dosiahnut &o najvy33i podiel slovenskych produktov. TaZiskové, nosné
skupiny surovin ako mdso, mlie¢ne vyrobky, zelenina ¢i muka uz z vy$e 90% tvori slovenska
produkcia. Popri kvalitnej kuchyni bolo mimoriadne déleZité pokratovat v zabezpeéeni
adekvatneho zdkaznickeho servisu. Kvalitny personél zohrava v tejto oblasti jeden

z najdolezitejSich aspektov. Preto sme sa aj v priebehu roka 2024 snaZili zabezpecit, aby boli
vietci zamestnanci éo najlepsie vyskoleni s maximom dostupnych informaécii. Daldim
déleZitym krokom bolo vykonavanie tcinnych a rozsiahlych marketingovych aktivit. Vdaka
nim sme prildkali mnoZstvo novych zdkaznikov a zviditelnili podnik.

Popri reStauracii sme sa v priebehu roka 2024 zamerali aj na stabilizdciu a rozvoj sekundarnej
prevadzky Bistro Furmanska s domacou remeselnou kvéskovou pekérfiou a predajriou
potravin a delikates. Specialitou pekdrne je, Ze pracujeme len s kvaskom. Kvaskové vyrobky
maju vdaka procesu fermentacie pri konzumicii nizky glykemicky index a tak pdsobia na
metabolizmus Gplne odliSne ako klasické pecivo. Velky déraz kladieme na kvalitu surovin,
vietky sme dokladne otestovali a recepty sme doladili do hajmensieho detailu, aby bolo nase
pecivo presne podla nasich predstav. V nadej pekarni vSetko vyrdbame vylu¢ne zo
zakladnych surovin bez polotovarov a s vylG¢enim konzervacnych latok, dochucovadiel

a droZdia. Neustdle sa viak snaZime dosiahnut ¢o najlepsi vysledok. Bavi nas neustale
vzdelavat sa, posuvat sa dalej a objavovat nové cesty. Zdokonalujeme sa v objavovani
novych surovin i v technoldgidch pripravy. Nasim cielom je, aby vysledky nasej prace potegili
vietky zmysly nasich zakaznikov. Praca s cestom je naroény, no pésobivy remeselny proces, o
ktory by nik nemal byt ukrateny. Preto v Bistro Furmanska mozu zakaznici v otvorenej vyrobe
sledovat cely priebeh vyroby. Popri pekdrenskom sortimente sme v prevadzke rozsirili
ponuku farmarskych produktov potravindrskeho charakteru s dérazom na lokalnost
dodavatelov.

Z finan¢nych vykazov za rok 2024 je doleZité hodnotit schopnost firmy rasticimi trzbami
zabezpecit dostatok finanénych zdrojov, z ktorych je mozné uhradit zavazky, teda hodnotit
likviditu firmy. Likvidita spolo€nosti VinoDeiVini je na vysokej Grovni. To znamend, Ze firma je
schopnad v stanovenych lehotach uhradzat vietky splatné zavazky.



